
Här är det gott att leva!
Det finns platser där livet 

går lite långsammare, 
där tiden räcker lite längre och 
där maten smakar lite godare. 
Vi erbjuder á la carte, catering, 

konferensmöjligheter, 
matlagningskurser och  

weekendpaket.

Skanörs
Gästgifvaregård

+46 (0)40 47 56 90 | info@skanorsgastis.com | skanorsgastis.com

Visste 
du ...



Att en badmintonboll ska ha minst 16 gåsfjädrar och på de allra  
exklusivaste fjäderbollarna är de alla från gåsens vänstervinge. 

Att redan för 5000 år sedan i Egypten var gåsen en kulinarisk  
angelägenhet, men de gamla egypterna nöjde sig inte bara  

med att äta gåsen. Deras tro talade om att det var en gås  
som hade lagt det ägg som världen en gång föddes ur. 

Att romerska soldater som vaktade Capitolium använde gäss  
som vaktfåglar när de galliska krigarna försökte anfalla dom.

Att gåsen som Nils Holgersson red på var född i Skanör.  
Han blev såld till Holger Nilsson i Västra Vemmenhög, 

 varifrån Nils Holgerssons underbara resa genom Sverige  
började och slutade.

Att den riktiga Skånegåsen vägde 7-8 kg, medan dagens gås  
väger omkring 4 kg. Vår gås är en korsning mellan tre raser,  

den skånska, den italienska och den franska (Toulouse).

Att gässens ägg ruvas i 31 dagar.

Att gåsen är slaktfärdig när den är ca 20 veckor gammal.

Att folk på 300-talet e.Kr. i staden Tours i Frankrike hade  
en önskan om att den helige Martin av Tours skulle bli biskop.  

Själv hade han inga sådana planer. För att komma undan  
gömde han sig i ett stall, men avslöjades av gässen.  

De stackars gässen fick betala med sina liv.  
Den 11 november år 397 dog Martin och för att hedra hans minne 

skrevs dagen in i almanackan som Mårten Biskopsdagen.  
1901 flyttades högtidsdagen till den 10 november,  

eftersom det råkade vara Martin Luthers namnsdag.  
På så vis har Mårten Gås blivit en anledning för både  

katoliker och protestanter att fira. 

Att traditionen att inleda gåsamenyn med svartsoppa inte  
kommer från Skåne utan från Stockholm och sena 1800-talet.

Att förr åt bara de välbärgade klasserna färsk stekt gås medan  
bönderna istället åt ”sprängd”, det vill säga saltad och kokt. 


