
Hos oss på Skanörs Gästgifvaregård 
står maten och matlagningen i fokus. 
Vårt kök komponerar menyer efter 
säsong och utbud hos lokala bönder. 
Närproducerat och ekologiskt är  
viktigt för oss.

TAKE AWAY
Du vet väl att du alltid kan  

ta med en bit av Gästis hem.

Skanörs
Gästgifvaregård

Att folk på 300-talet e.Kr. i staden Tours i Frankrike hade  
en önskan om att den helige Martin av Tours skulle bli biskop.  

Själv hade han inga sådana planer. För att komma undan  
gömde han sig i ett stall, men avslöjades av gässen.  

De stackars gässen fick betala med sina liv.  
Den 11 november år 397 dog Martin och för att hedra hans minne 

skrevs dagen in i almanackan som Mårten Biskopsdagen.  
1901 flyttades högtidsdagen till den 10 november,  

eftersom det råkade vara Martin Luthers namnsdag.  
På så vis har Mårten Gås blivit en anledning för både  

katoliker och protestanter att fira. 

+46 (0)40 47 56 90 | info@skanorsgastis.com | skanorsgastis.com

Njut vår goda Gåsameny!
Hösten är här och med den 
kommer alla godsaker. 
Gåsamiddag är en fin gammal
tradition i Skåne, så även hos oss.

Visste 
du ...

Fråga gärna efter hela vår dryckesmeny.
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Mousserande viner 					                 
NV J. Perrier Cuvée Royale Brut, Joseph Perrier, Champagne
NV Cava Conde de Caralt, Katalonien, Spanien
NV Prosecco Treviso D.O.C, Veneto, Italien

Vita viner
2022 Mâcon-Villages Blanc, Domaine Jean Touzot, Bourgogne, Frankrike
2022 Sancerre, Domaine La Croix-St Laurent, Loire, Frankrike
2022 Pinot Grigio, Mont Mès, Vigneti delle, Dolmiti IGT, 
        Castelfeder, Italien
2021 Arva naturalia Verdejo, La Mancha, Spanien
2021 Long Barn, Chardonnay, Kalifornien, USA
2022 Cederberg Sauvignon Blanc, Cederberg Cellars, Sydafrika
2021 Riesling Kalkstein, Weingut Gustavshof, Rheinessen, Tyskland
2022 Chablis, Louis Moureau, Bourgogne, Frankrike

Rosé
2022 Melea Rosé, Long Wines, VdlT Castilla la Mancha, Spanien

Röda viner
2021 Catalpa Cabernet Sauvignon, Bodega Atamisque, Argentina
2021 Côtes du Rhône, Grande Bellane, Rhône, Frankrike
2021 Chianti Classico, Tenuta di Bibbiano, Toscana, Italien
2021 Arva Naturalis Tempranillo, La Mancha, Spanien
2020 Landskroon, Paul de Villiers, Shiraz, Landskroon, 
        Paul de Villiers, Sydafrika
2021 Spätburgunder, Markgräferland, Weingut, Martin Wassmer, 
        Baden, Tyskland
2018 Zinfandel, Ghost Pines, Louis M. Martini, Kalifornien, USA
2020 Châteauneuf-du-Pape Les Safres, Le Caillou, Rhone, Frankrike
2020 Hautes-Côtes de Beaune Mont Battois, Bourgogne, Frankrike

Öl & Cider
79 Ljus lager, Sibbarps Bryggeri (50cl)
Mariestad Export 5,3%, Spendrups Bryggeri (50cl)
Wisby Weisse 5,2%, Gotlands Bryggeri (50cl)
Staropramen 5,0%, Spendrups Bryggeri (33cl)
Rye India Pale Ale 6,9%, Sibbarps Husbryggeri (33cl) 
Carlsberg Hof, 4,2%, Carlsbergs Bryggeri (33cl) 
Lättöl Grängesberg 2,1% (33cl)
Cider Fläderblom Eko, 4,5%, Kiviks Musteri (33cl)

Alkoholfritt
Äpplemust Eko, Kiviks Musteri (27,5cl)
Svartvinbär, Hallon, Fläder Eko, Bornholms Mosteri (27,5cl)
Mousserande vin 0,5% (glas)
Mjölk (glas)
Coca-Cola/Zero/Fanta/Sprite/Loka (33cl)
Stenkulla mineralvatten (75cl)
Alkoholfri öl Melleruds/Carlsberg (33cl)
Cider, Briska (33 cl) 
Alkoholfritt vin rött/vitt 0,0% (glas)



DRYCKER GÅS

FÖRDRINK 
NV Cava Conde de Ceralt, Katalonien, Spanien 

120kr/glas

SVARTSOPPAN 
Madeira, Rainwater, Medium Dry,  

Madeira, Portugal  
150kr/glas

HUMMERSOPPAN 
2022 Mâcon-Villages Blanc, Domaine Jean Touzot,  

Bourgogne, Frankrike 
155kr/glas

GÅSEN 
2021 Spätburgunder Markgräflerland,  

Weingut Martin Wassmer, Baden, Tyskland 
175kr/glas

ÄPPLEKAKAN 
NV Pommeau de Normandie, Comte Louis de Lauriston,  

Normandie, Frankrike 
155kr/glas

PAKETPRIS 4 GLAS
595kr

REKOMMENDERADE VINER PÅ FLASKA

SVARTSOPPAN 
Madeira, Rainwater, Medium Dry,  

Madeira, Portugal 750kr

HUMMERSOPPAN 
2022 Mâcon-Villages Blanc, Domaine Jean Touzot,  

Bourgogne, Frankrike 595kr

GÅSEN 
2021 Spätburgunder Markgräflerland, Weingut Martin Wassmer, 

Baden, Tyskland 695kr 
2020 Châteauneuf-du-Pape Tradition, Le Caillou,  

Rhône, Frankrike 1 295kr 
2020 Hautes-Côtes de Beaune Mont Battois,  

Bourgogne, Frankrike 825kr/flaska

Att traditionen att inleda gåsamenyn 
med svartsoppa inte kommer från 
Skåne utan från Stockholm och  
sena 1800-talet.

Att förr åt bara de välbärgade  
klasserna färsk stekt gås medan  
bönderna istället åt ”sprängd”,  
det vill säga saltad och kokt. 

Visste 
du ...

Att gåsen som Nils Holgersson red på var född i Skanör.  
Han blev såld till Holger Nilsson i Västra Vemmenhög, 
varifrån Nils Holgerssons underbara resa genom Sverige  
började och slutade.

Att den riktiga Skånegåsen vägde 7-8 kg, medan dagens gås  
väger omkring 4 kg. Vår gås är en korsning mellan tre raser,  
den skånska, den italienska och den franska (Toulouse).

Att gässens ägg ruvas i 31 dagar.

Att gåsen är slaktfärdig när den är ca 20 veckor gammal.

Att en badmintonboll ska ha minst 16 gåsfjädrar och på de allra  
exklusivaste fjäderbollarna är de alla från gåsens vänstervinge. 

Att redan för 5 000 år sedan i Egypten var gåsen en kulinarisk  
angelägenhet, men de gamla egypterna nöjde sig inte bara  
med att äta gåsen. Deras tro talade om att det var en gås  
som hade lagt det ägg som världen en gång föddes ur. 

Att romerska soldater som vaktade Capitolium använde gäss  
som vaktfåglar när de galliska krigarna försökte anfalla dom.

GÅSAMENY

Svartsoppa med gåsleverterrin och russin
alt

Hummersoppa med pumpa och dill

 
Stekt Skånegås

med rödkål, brysselkål, sviskon,  
äpple, äpplemos, gåsasås och stekt kulpotatis

Äpplekaka med vaniljsås

Vår Gästgifvaregård är en av Sveriges äldsta.
Här möts nya tekniker med traditionella inslag. 

DET GÅS MOT JUL!
Glöm inte boka årets julbord!

Gästis julbord serveras 22 november till och med 22 december. 
Julbordet är skånskt traditionellt och serveras varje kväll,  

på lördagar och söndagar även dagtid.

Till våra gässlingar  (0-12 år)
Gåsameny 375kr

måndag - torsdag  695kr
fredag - söndag  745kr

TAKE AWAY
måndag - torsdag  695kr
fredag - söndag  745kr


