
Det finns platser där livet  
går lite långsammare, 

där tiden räcker lite längre och 
där maten smakar lite godare. 

Vi erbjuder á la carte,  
konferensmöjligheter, 

matlagningskurser och weekendpaket.

Hos oss på Skanörs Gästgifvaregård 
står maten och matlagningen i fokus. 
Vårt kök komponerar menyer efter 
säsong och utbud hos lokala bönder. 
Närproducerat och ekologiskt 
är viktigt för oss.

TAKE AWAY
Du vet väl att du alltid kan  

ta med en bit av Gästis hem.

Skanörs
Gästgifvaregård

+46 (0)40 47 56 90 | info@skanorsgastis.com | skanorsgastis.com

DESSERTER/DESSERTS

Hallonbakad crème brûlée med färska bär 125kr 
Crème brûlée - fresh berries 

Moscatel de Setubal, Joâo Barbosa,  
Portugal 130kr/6cl

Skånsk äpplekaka med vaniljsås 145kr 
Apple cake - vanilla custard 

NV Pommeau de Normandie, Comte Louis de Lauriston,  
Normandie, Frankrike 150kr/6cl

Utvalda ostar med tomat, fänkål,  
vaniljmarmelad och fröknäcke 155kr 

Selected cheeses - with tomato/fennel/vanilla marmelade - hard bread 
2015 Poças LBV, Poças, Porto,  

Portugal 150kr/6cl

Allergisk? Fråga personalen.

Fråga gärna efter hela vår dryckesmeny & avecvagn!

Starkviner (6 cl)
2021 Sauternes Grande Reserve, Kressman, Bordeaux, Frankrike
Moscato d Ásti, Cascina Galletto, Piemonte, Italien
2019 Rainwater, Medium Dry, Blandy´s, Madeira
Cachucha Reserve, White Port, Offley, Portugal 
Sandeman, Old Invalid, Red Port, Vinho do Porto, Sandeman, Portugal 
2015 Poças LBV, Poças, Porto, Portugal
Moscatel de Setubal, Joao Barbosa, Setubal, Portugal
Dry Sherry, Solera Reserva, Fino Jarana, Lustau, Spanien
Amontillado, Gran Barquero, Solera 25 anos, Perez Barquero, Spanien

Kaffe
Ekologiskt bryggkaffe/koffeinfritt
Enkel/Dubbel espresso
Cappuccino
Caffe Latte

Te
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Fråga gärna efter hela vår dryckesmeny.

      
Glas/Flaska
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DRYCK/DRINKS
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Mousserande viner                  
NV J. Perrier Cuvée Royale Brut, Joseph Perrier, Champagne
NV Cava Conde de Caralt, Katalonien, Spanien
NV Prosecco Treviso D.O.C, Veneto, Italien

Vita viner
2022 Mâcon-Villages Blanc, Domaine Jean Touzot, Bourgogne, Frankrike
2022 Sancerre, Domaine La Croix-St Laurent, Loire, Frankrike
2022 Pinot Grigio, Mont Mès, Vigneti delle, Dolmiti IGT, 
        Castelfeder, Italien
2021 Arva naturalia Verdejo, La Mancha, Spanien
2021 Long Barn, Chardonnay, Kalifornien, USA
2022 Cederberg Sauvignon Blanc, Cederberg Cellars, Sydafrika
2021 Riesling Kalkstein, Weingut Gustavshof, Rheinessen, Tyskland
2022 Chablis, Louis Moureau, Bourgogne, Frankrike

Rosé
2022 Melea Rosé, Long Wines, VdlT Castilla la Mancha, Spanien

Röda viner
2021 Catalpa Cabernet Sauvignon, Bodega Atamisque, Argentina
2021 Côtes du Rhône, Grande Bellane, Rhône, Frankrike
2021 Chianti Classico, Tenuta di Bibbiano, Toscana, Italien
2021 Arva Naturalis Tempranillo, La Mancha, Spanien
2020 Landskroon, Paul de Villiers, Shiraz, Landskroon, 
        Paul de Villiers, Sydafrika
2021 Spätburgunder, Markgräferland, Weingut, Martin Wassmer, 
        Baden, Tyskland
2018 Zinfandel, Ghost Pines, Louis M. Martini, Kalifornien, USA
2020 Châteauneuf-du-Pape Les Safres, Le Caillou, Rhone, Frankrike
2020 Hautes-Côtes de Beaune Mont Battois, Bourgogne, Frankrike

Öl & Cider
79 Ljus lager, Sibbarps Bryggeri (50cl)
Mariestad Export 5,3%, Spendrups Bryggeri (50cl)
Wisby Weisse 5,2%, Gotlands Bryggeri (50cl)
Staropramen 5,0%, Spendrups Bryggeri (33cl)
Rye India Pale Ale 6,9%, Sibbarps Husbryggeri (33cl) 
Carlsberg Hof, 4,2%, Carlsbergs Bryggeri (33cl) 
Lättöl Grängesberg 2,1% (33cl)
Cider Fläderblom Eko, 4,5%, Kiviks Musteri (33cl)

Alkoholfritt
Äpplemust Eko, Kiviks Musteri (27,5cl)
Svartvinbär, Hallon, Fläder Eko, Bornholms Mosteri (27,5cl)
Mousserande vin 0,5% (glas)
Mjölk (glas)
Coca-Cola/Zero/Fanta/Sprite/Loka (33cl)
Stenkulla mineralvatten (75cl)
Alkoholfri öl Melleruds/Carlsberg (33cl)
Cider, Briska (33 cl) 
Alkoholfritt vin rött/vitt 0,0% (glas)



Börja gärna med
NV J. Perrier Cuvée Royale Brut 175kr/glas 925kr/flaska

 NV Cava Conde de Caralt 120kr/glas 525kr/flaska

Prosecco Treviso DOC, Veneto 130kr/glas 540kr/flaska

Aperol Spritz 155kr  -  Dry Martini 185kr

SNACKS 
Skånska delikatesschips från LARSSON´s i Viken 49kr

Jordnötter 45kr

Macronmandlar 65kr

GÄSTGIFVAREMENY
3 rätter, 550kr

VINMENY
435kr

(Alkoholfri vinmeny 235kr)

Jordärtskockssoppa med svampterrin,  
picklad jordärtsskocka och dragon 145kr 

Jerusalem artichoke soup - mushroom terrine - terragon 
2021 Riesling Kalkstein, Weingut Gustavshof,  

Rheinessen, Tyskland  
155kr/glas 575kr/flaska

Bakad oxkind med confiterad morot, syltlök, rökt sidfläsk,  
potatis och palsternackspuré och vitlökssky 295kr 

Baked beef cheek - carrot - pickled onions - smoked pork belly 
potatoe and turnip purée - garlic sauce
2020 Landskroon, Paul de Villiers,  

Shiraz, Sydafrika 160kr/glas 595kr/flaska

Hallonbakad crème brûlée med färska bär 125kr 
Crème brûlée - fresh berries 

Moscatel de Setubal, Joâo Barbosa,  
Portugal 130kr/6cl

Vår Gästgifvaregård är en av Sveriges äldsta.
Här möts nya tekniker med traditionella inslag. 

Köket komponerar sina menyer  
med råvaror som följer säsongens utbud. 

Kort sagt, här ska smakerna överträffa förväntningarna!

Allergisk? Fråga personalen.

Till våra gässlingar  (0-12 år)
Utvalda rätter i halva portioner för halva priset. Vaniljglass 59:-

MENY
FÖRRÄTTER/STARTERS

Hummersoppa med pumpa och dill 175kr 
Lobster soup with pumpkin and dill

2022 Mâcon-Villages Blanc, Domaine Jean Touzot,  
Bourgogne, Frankrike  
155kr/glas 595kr/flaska

Svartsoppa med gåsleverterrin och russin 175kr 
Blacksoup 

Madeira, Rainwater, Medium Dry,  
Madeira, Portugal 150kr/glas

Jordärtskockssoppa med svampterrin,  
picklad jordärtsskocka och dragon 145kr 

Jerusalem artichoke soup - mushroom terrine - terragon 
2021 Riesling Kalkstein, Weingut Gustavshof,  

Rheinessen, Tyskland  
155kr/glas 575kr/flaska

Klassisk löjromstoast med löjrom (50gr) crème fraîche,  
röd lök, citron, dill och smörstekt toast 255kr 

White fish roe - crème fraîche - red onion - lemon - dill - toast
NV J. Perrier Cuvée Royale Brut  

175kr/glas 925kr/flaska

Steak Tartar med  kapris, senap,  
picklad röd lök och dragonemulsion 155kr 

Steak tartar - capers - mustard - pickled red onion - terragon mayonnaise 
2021 Riesling Kalkstein, Weingut Gustavshof,  

Rheinessen, Tyskland  
155kr/glas 575kr/flaska

FÖRRÄTTER/HUVUDRÄTTER 
STARTERS/MAIN COURSES

Köttbullar med gräddsås, potatispuré, lingon  
och pressgurka 145kr/195kr 

Swedish meatballs - cream sauce - potatoe purée 
lingonberries - pickled cucumber   

2021 Tempranillo, Arva Naturalis,  
La Mancha, Spanien   

125kr/glas 435kr/flaska

HUVUDRÄTTER/MAIN COURSES

Smörstekt hälleflundra med rödbetscréme,  
rostad gulbeta, brynt hasselnötssmör,  

dillkokt potatis och färskriven pepparrot 345kr 
Fillet of halibut - beet root créme - roasted beets  

browned hazel butter - horse radish 
2022 Mâcon-Villages Blanc, Domaine Jean Touzot,  

Bourgogne, Frankrike 155kr/glas 595kr/flaska

Bakad oxkind med confiterad morot, syltlök, rökt sidfläsk,  
potatis och palsternackspuré och vitlökssky 295kr 

Baked beef cheek - carrot - pickled onions - smoked pork belly 
potatoe and turnip purée - garlic sauce
2020 Landskroon, Paul de Villiers,  

Shiraz, Sydafrika 160kr/glas 595kr/flaska

Stekt skånegås med rödkål, brysselkål, sviskon, äpple,  
äpplemos, gåsasås och stekt kulpotatis 495kr 

Roasted goose - red cabbage - prunes - brussel sprouts - fried potatoes 
2021 Spätburgunder Markgräferland, Weingut, Martin Wassmer,  

Baden, Tyskland 175kr/glas 695kr/flaska

Variation på betor med getostcreme, frissésallad,  
gräslök och grönkålschips 265kr 

Variation of beet roots - goatcheese creme - salad - leek - crispy kale 
2022 Sauvignon Blanc, Cederberg Cellars,  

Sydafrika 150kr/glas 260kr/flaska


